DIYETISYEN GOREV TANIMI

1. Diyetisyen Sube Miidiiriine kars1 sorumludur.

2. Kendisine verilen gorevleri en iyi sekilde, zamaninda yapar. Diyetisyen, Gida Miihendisi,
Yemekhane Sorumlusu ve Sube Miidiirii ile koordineli ¢alisir.

3. Kurum ihtiyaglarini g6z dniinde tutarak bir hizmet programi hazirlar, bunun
uygulanmasini ve ylriitiilmesini saglar.

4. Yemeklerin besin degerlerinin yeterli ve dengeli olmasini saglar.

5. Mutfak, yemekhane ve ambar hizmetlerinin diizenli ve verimli bir sekilde ylriitiilmesini
saglar. Depo kayit sistemi FoodSoft ¢ikislarini yapar. Depo miktarlarint Ambar Memurlari
ile kontrol eder.

6. Gida maddelerinin saglik sartlarina uygunlugunu kontrol eder.

7. Mutfagin temizlik ve diizenini, mutfak personelinin saglik kurallarina uymasini, giinliik
yemeklerin pisirilmesini saglar ve dagitimini kontrol eder.

8. Hazir veya hentiz pismemis yiyeceklerin hijyen standartlarina uygun olarak saklanmasini
saglar ve denetlemesini yapar.

9. Giinliik yemek listelerinde gerektiginde giiniin sartlarina uygun diizeltmeleri ag¢ibast ve
gida miihendisi ile yapar. ( Rapor al Sistemi verilerine gore adet planlamasi diizenler )

10. Uygun goriildiigi takdirde, beslenme ile ilgili seminer, konferans vb. bilimsel ve egitim
toplantilarina katilir.

11. Menii planlamasini depo mevcutlar1 ve ihale edilen miktarlara gére diizenler, bu konuda
Gida Miihendisi ve ambar memuru ile koordineli olarak calisir.

12. Giinliik servise sunulan yemeklerden usuliine uygun olarak numune alinmasini ve uygun
kosullarda 72 saat muhafaza edilmesini koordine eder.

13. Yemek iiretimi ve dagitimi sirasinda mutfak personelinin hijyen kurallarina uygun
davranmasin saglar

14. Yemek iiretimi ve dagitimi sirasinda kullanilan alet, makine ve techizatin usuliine uygun
kullanilmasini saglar, kontrol eder.

15. Muayene Komisyonu Uzman Uyesidir. Thale Komisyonu Uzman Uyesidir.



