TEKNİKER/TEKNİSYEN GÖREV TANIMI
	[bookmark: _GoBack]1. Arıza durumlarında trafo, jeneratör, ana pano, mutfak dağıtım panosu, makine-teçhizat ve tesisatların tamir, bakım-onarım ve montaj işlerine müdahalede bulunmadan idare bilgisinde teknik servisler çağrılarak bakım onarım işlerinin takibini yapar.

	2. İş sağlığı ve güvenliği kuralları doğrultusunda meslek kodu kapsamında bulunan işlerde çalışır.

	3.  Bakım onarım sözleşmesi bulunan yangın sistemleri, hidrofor sistemi, klima sistemi, kamera sistemi vb. makine - teçhizat sistemlerinin sözleşme sürelerinin takibi işlerini yapar.

	4. Arızalı makine ve teçhizatlar için yetkili servis geldiğinde bakım onarım bitene kadar yetkili servislere refakat eder ve bakım fişini imzalı olarak teslim alır.

	5. Hizmet binaları için alımı yapılan makine teçhizat vb. ürünlerin alımlarında teknik şartname hazırlığı yapar, kabul komisyonunda görev alır ve alınan malzemelerin garanti sürelerini takip eder.

	6. Hizmet içi ve mesleki eğitimlere katılır.

	7. İş güvenliği şartlarının uygun olduğu durumlarda “piriz arızası, lamba değişimi, musluk değişimi, vidalama, sıkma vb.” küçük kontrol ve bakım-onarım işlerini yapar.

	8. Hizmet binalarında kullanılmak üzere alınan malzeme, alet, makine, vb. “ matkap, kaynak makinesi, avuç içi taşlama, keski, çekiç vb.” ekipmanların muhafazasını sağladığı gibi kullanma ve güvenliğinden de görevlidir.

	9. Hizmet binalarında bulunan elektrik, su, doğalgaz hatlarının yanı sıra oluşan önemli ve büyük çaplı arızalarda konu ile ilgili tutanak tutar ve birim amirine bildirir.

	10. Aylık olarak hizmet binası içerisinde yürütülen teknik işlerin yapım, onarım ve takip işlerine ait rapor tutar ve kısım amirine teslim eder.

	11. Arızalı makine, teçhizat ve sistemlerin üzerine arızalı olduğunu belirten uyarı levhaları asar ve arızalı makine-teçhizatı yetkili servisler eşliğinde kullanım alanından uzaklaştırır.

	12. Bina içerisi ve çevresinde bulunan rögar, pis su gider hatları, yağ bacaları vb. yerlerin tıkanıklık durumlarını takip eder ve idareye bildirir.

	13. Yemekhane Sorumlusu, Diyetisyen, Gıda Mühendisi, Sorumlu memur, Aşçıbaşı, Şef garson ile koordineli olarak çalışır..

	14. Eğitimini aldığı ve bilgi sahibi olduğu makine ve teçhizatlar için kullanıcı personele teknik ve pratik bilgi verir.



