SATIN ALMA MEMURU GÖREV TANIMI

	1.Yemekhane Sorumlusu, Diyetisyen, Gıda Mühendisi ve sorumlu memura bağlı olarak çalışır.

	2. Salon bulaşıkçılarının çalışmalarını düzenler. 

	3. Salonlarda çalışan garsonların çalışmalarını düzenler. 

	4. Yemek verilen bina, salon ve civarın temizliğinin yapılmasını sağlar. 

	5. Yemeklerin çeşitlerine göre hizmet hazırlığının yapılmasını düzenler. Her türlü yemek servis hizmetini yürütür ve koordine eder.

	6. Malzeme ve eşyaların en iyi bir şekilde kullanılması ve muhafazası için tedbirler alır. Demirbaş malzemelerine zarar verilmesini önler.

	7. Personeli İSG kurallarına uygun olarak çalışması konusunda yönlendirir ve çalışır.

	8. Verilecek diğer görevleri de yürütür.
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