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	1. Mutfakta ihtiyaç duyulan malzemelerin depodan mutfağa taşınması, dolap, tezgah vb. çalışma alanlarının temizliği, tertibi ve düzenini yürütür.

	2. İş sağlığı ve güvenliği kapsamında dikkatli ve kurallara uyarak çalışır.

	3. Üretim yerinden çıkan hertürlü atık ve çöplerin uygun şekilde (ağzı kapalı) çöp merkezine nakil eder ve çöp çeşidine göre tanzimini yapıp uygun konteynırlara taşır. Ayrıca yemek dağıtımı sonrası "Küvet, karavana, kepçe vb." malzemlerin ( temiz veya kirli ) ait olduğu bulaşıkhaneye sevk ve taşıma işini yapar. İhtiyaç durumlarında yemek hizmetlerinde kullanılan gıda, makine-ekipman vb. bütün malzemelerin nakil işlerinde çalışır.

	4. Mutfağın bütün kısımları, çöp ve geridönüşüm alanlarının temizliğinden sorumludur. Mutfakta bulunan fırın, kazan, fritöz, endüstriyel makineler ve tüm ekipmanların temizliğinden sorumludur. Deterjanların etkin ve yeterli miktarda tüketimini yapıp, hijyenik koşulları oluşturmayı yürütür. Deterjanları veya kimyasalları kullanma talimatı dışında bir yerde veya bir şekilde kullanamaz.( deterjanlardan karışım elde etmek vb) 

	5. Kullandığı makinaların talimata göre çalışmasına ve temizliğine dikkat etmek, arıza durumunda amirine haber vermekle sorumludur. 

	6. Mesaisine başlamadan önce deterjanlarını ve gerekli ekipmanlarını kontrol eder.

	7. Amirinin yemekhane işleri ile ilgili olarak vereceği diğer görevleri yerine getirir.

	8. Yemek hizmetlerinde kullanılan "buhar kazanları, pişirme kazanları küvet, karavana, kepçe, diğer makine ekipmanlar vb. bütün araç gereçlerin temizliği ve muhafazası işlerini yürütür.

	9.Aşçıbaşı ve Aşçıbaşı Yardımcısına karşı sorumludur. Mutfak ve bulaşıkhanelerde günlük, haftalık, aylık olacak şekilde yemekhane mutfağı bütün kullnaım alanlarının temizliklerinin periyodik olarak yapılmasında görevlidir.

	10. Hizmet içi ve mesleki eğitimlere katılır.

	11. Amirlerin yemekhane işleri ile ilgili olarak vereceği diğer görevleri yerine getirmekle görevlidir. 



